
— R E S T A U R A N T —

Chez Jo
Maison de poisson · depuis 1998

T E L  AV I V-YA F O  ·  L A  C A R T E  

Une carte de la mer.
La pêche du jour, travaillée simplement. Trois façons de l'envisager — entier, cru, ou frit —

autour d'un prix unique. Et deux classiques que l'on prépare comme à la maison.

Le poisson 100 €

P Ê C H E  D U  J O U R  ·  P R I X  U N I Q U E

Complet poisson
Dorade, loup, maigre, thon, rouget — selon l'arrivage du matin.

Cru 100 €

T A I L L É  M I N U T E  ·  P R I X  U N I Q U E

Ceviche
Poisson cru mariné au citron vert, oignon rouge, coriandre, maïs grillé.

Sashimi
Tranches fines de thon, dorade ou loup — selon arrivage.

Tartare géant
Poisson taillé au couteau, huile d'olive, herbes fraîches, fleur de sel.

Friture 100 €

À  P A R TA G E R  ·  P R I X  U N I Q U E

Assiette de fritures
Petits poissons frits, croustillants — rougets, sardines, anchois.

Les classiques
D U  M I D I  A U  S O I R

Fish & chips frais
Poisson du jour pané, frites maison, sauce tartare.

49 €

Pita shawarma frites
Pita maison, shawarma de poulet, frites, sauces, salades israéliennes.

39 €

Tous nos plats sont accompagnés de salades — chou, salade israélienne, houmous, tehina — et de frites.

Chez Jo Levinski 38, Tel Aviv-Yafo · +972 3 555 0123
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